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PoIBSON TTAIS o poisson lvreur” Froduii Bio

: Légende
cuisiNnoms Produit Local (5}
Chantelle L/AVENI R
lundi 1 juin 2026 mardi 2 juin 2026 “y
Pastéque Radis rose et beurre
Sauté de volaille au jus de provence a e
Riz BIO Macaro
Camenbert Lait
Coupe glacée Fruit de saison
jeudi 4 juin 2026 vendredi 5 juin 2026 T
Haricots beurre, vinaigrette a I'échalote Rosette
Saucisse Potatoes burger
Lentilles
Saint nectaire Yaourt nature
Creme vanille Poire au coulis de chocolat
L |

Toute l'équipe vous souhaite un bon Appétit

Nos préparations culinaires sont citisindas sur place

avec une majorité de ©roduits frois
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