Ecole de

Foisson frais - Poisson livieur”

Légende _ ‘
CUISINOMNE (7 . Produit Local LX)
Chantelle CAVENIR

AYT

lundi 25 mai 2026 mardi 26 mai 2026

Oeuf dur BIO, mayonnaise eﬁ?@

Rosti

St moret

Moelleux a la poire

jeudi 28 mai 2026 vendredi 29 mai 2026

Concombres BIO, vinaigrette ciboulette Paté de foie et toast

Sauté de porc aux épices Quiche au thon

Pate BIO

Brie Vache picon

Saiade de fruiis BIO Compote BIO

Toute l'équipe vous souhaite un bon Appétit

Nos préparations culinaires sont =i1isinées sur place

avec une majorité de produits frois |
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