Ecole de

Poisson frais e roisson ivreur

Produit Bio

. Légende

: Baeeii ot @ rproduit Local
Chantelle

lundi 30 mars 2026 mardi 31 mars 2026

Betteraves, vinaigrette Oeuf dur, mayonnaise

Jambon grillé, sauce Madére Escalope de volaille viennoise

Lentilles Purée de brocolis
Lait Camembert
Compote pomme cannelle J Moelleux aux citrons
jeudi 2 avril 2026 —’ vendredi 3 avril 2026
Sardine Paté de foie et toast

Sauté de porc aux épices Brandade de poisson

Pates
Tomme blanche St moret
Salade de fruits frais Créme vanille

Toute l'équipe vous souhaite un bon Appétit

Nos menus sont su'sceptibles de contenir les allergénes suivants: Céréales contenant du oluten, crustacé, oeuf, poisson,
arachide, soja,lait, fruits & coque, céleri, moutarde, graine de sésame, anhydride sulfureux et sulfite, lupin et mollusque,



