Ecole de
Chantelle

CUISINONS Q

L'AVENIR
AVEC PASSION

Légende

Produit Bio

Poisson frais “e poisson livreur" @

Produit Local

lundi 24 mars 2025

Céleri rémoulade

Escalope de volaille a la creme

Riz sauvage

FROMAGE OU LAITAGE

Fruit au sirop

jeudi 27 mars 2025

Toast au Saint Nectaire

Sauté de porc au miel

Choux de Bruxelles

FROMAGE OU LAITAGE

Fruit de saison

mardi 25 mars 2025

Salade de haricots verts

Croziflette

FROMAGE OU LAITAGE

Fruit de saison

vendredi 28 mars 2025

Pomelos

Blanquette de poisson

Pates

FROMAGE OU LAITAGE

Tle flottante

Nos préparations culinaires sont CUiSIN€es sur place 6

avec une majorité de produits frais ;g\\g




