Ecole de .

@ Poisson frais " poisson livreur @ Produit Bio @

Légende

” Produit Local
Chantelle  SESIS ¢

AVEC PASSION

lundi 29 avril 2024 mardi 30 avril 2024

Poireaux vinaigrette Salade de tomates

Steak haché de volaille sauce au bleu Sauté de porc a la provencale

Pommes de terre au four Poélée de courgettes et pommes vapeur
Fromage Laitage Bio O
Fruit de saison Bio G Pudding aux fruits confits
|
jeudi 2 mai 2024 vendredi 3 mai 2024
Croisillon Dubarry Salade de coeur de palmier

Boulettes d'agneau

Brandade de poisson
Semoule et tomate au four

Laitage Fromage

Fruit de saison Glace

Nos préparations culinaires sont cuisinées sur place |

avec une mojorité de produits frais @\g



