4
Ecole de L - -
Poisson frais " poisson iivreur" @ Produit Bio
@ Légende

0O
CUISINONS Q Produit Local @

L'AVENIR
AVEC PASSION

Chantelle

SEMAINE DU GOUT

lundi 16 octobre 2023

Menu alsacien

Choucroute

Fromage AOP

Compote de mirabelles

jeudi 19 octobre 2023

Menu savoyard

Diots

Crozets

Fromage Bio

Sabayon

mardi 17 octobre 2023

Menu du Nord

Carbonade flamande

Tagliatelles

Fromage Bio

Créme brilée au spéculoos

vendredi 20 octobre 2023

Menu provencal

Pissaladiere

Bourride

Laitage Bio

Tropézienne

Nos préparations culinaires sont CUiSiNées sur place 6

avec une majorité de produits frois;g\{\g
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